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MANUELLER FETTABSCHEIDER FUR RESTAURANTS
MODEL:_ CG-MAN

Funktion: )
Er scheidet Fette, Ole und Verunreinigungen vom Kiichenabwasser schnell,

manuell und einfach ab. ——

Beschreibung:

e Kompaktmodell, aus
rostfreiem Stahl AlSI
304/316 hergestellt
Ausziehbarer Korb flr
groldere Teile, aus AlSI
304/316 hergestellt
Direkte Fettrickgewinnung
Einfache Bedienung.
Schnelle Montage
Gemald EN1825
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MODELL [L/S] BREITE  LANGE HOHE 147 ZULAU  ABLAU
[mm] [mm] [mm] iy lpulgl  F[pulg]
CG-MAN-MINI 0,75 350 400 350 49 A
CG-MAN-MED 1,5 350 600 400 84 2" 2
CG-MAN-MAX 3 500 800 500 200 2’ 2
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